Assortiment de crudités
Surimi
Champignons a la grecque

Assortiment de crudités
Mousse de foie
Salade de geésiers

Assortiment de crudités
Salade piémontaise

Assortiment de crudités
CEufs mayonnaise
Betteraves rouges

MENU Du Lundi 5 octobre au vendredi 9 octobre 2026 N° 6
E)(CHA-PL&S de CAFE, PAIN, BEURRE, CONFITURE, THE, PAIN, PATE A TARTINER, LAIT, CEREALES, FRUIT CHOCDLAT AU LAIT, BISCOTTES, GOUTER :
Petite dl!j e YAOURT, FRUT YACURT, FRWT BEURRE, MIEL, JUS D'ORANGE chocolat - wougat - plte de fruit -
Fromage - biscuits
éaquilibrés R oiscam e s wa o
LUNDI 5 OCTOBRE MARDI 6 OCTOBRE MERCREDI 7 OCTOBRE JEUDI 8 OCTOBRE VENDREDI 9 OCTOBRE
77777 Entrées

Beignet de calamar

AmZCmeem

Choux de Bruxelles
Pates

Purée de potimarrons
Purée de Brocolis

Pommes fondantes
Haricots verts

s, | Plat garni
Filet de dinde Saucisse de Toulouse Croziflette Croustillant poisson
Sauté de porc Sauté de boeuf Faux filet blanc/épinards
Epinards Sauté de dinde

Fondue de poireaux
Riz

Laitages

Fromages assortis

Fromages assortis

Fromages assortis

Fromages assortis

Fromages assortis

Plat garni

Steak haché

Petits pois / carottes

Poulet réti

Printaniere de légumes

Poulet réti

Printaniére de légumes

Escalopes de volaille

Poélée de légumes de saison

Laitages

Fromages assortis

Fromages assortis

Fromages assortis

Fromages assortis

Desserts

Fruits frais
Créme dessert

Fruits frais
Salade de fruits

Fruits frais
Compote

Fruits frais
Créme brulée

Desserts Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais Fruits frais
Compote Nappé caramel Entremets Tarte Bordalouse lle flottante
Eclair
| Entrées
Feuilleté Endives aux noix et raisins secs Velouté de potirons Asperges

Les élaves ont La possibilité de choix sur Les entrées, les plats chauds, Les Laitages et les desserts.

La Gestionnaire,

C. MARIE




